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 المحاضرة الأولى
 :مقدمة

  Food industry Science  علم الصناعات الغذائية
للعلوم المختلفة، فهو ٌعتمد على علوم  ةالعملٌ اتالتطبٌقعبارة عن المفاهٌم النظرٌة وهو 

الكٌمٌاء والفٌزٌاء والأحٌاء الدقٌقة )الماٌكرو بٌولوجً( والتغذٌة والفسلجة، كما ٌرتبط بعلوم 

 المجالات المتعلقةهندسة والاقتصاد والاحصاء وغٌرها، وٌبحث فً جمٌع الزراعة والطب وال

 بشري.ه لحٌن الاستهلاك الانتاجبالغذاء من بداٌة مراحل 

 Food industry      الصناعات الغذائية

علم واسع ٌشمل جمٌع النشاطات العلمٌة والعملٌة التً لها علاقة بتصنٌع وحفظ المواد الغذائٌة 

)النباتٌة والحٌوانٌة( لغرض الحفاظ علٌها من التلف واطالة فترة خزنها دون احداث تغٌٌر كبٌر 

 فً نوعٌتها لحٌن الاستهلاك.

 الصناعات الغذائيةأقسام 

 -تقسم حسب مصادر المواد الخام المستخدمة فً الصناعة الى أربعة أقسام:

 صناعات غذائية تقوم على الحاصلات البستانية: .1

للخضروات والفاكهة  والتعلٌب وتشمل صناعات التبرٌد والتجمٌد والتجفٌف والتخلٌل

أو عصائرها، وانتاج المربٌات أجزائها  والناتجة من البساتٌن سواء كانت ثمار كاملة أ

والمشروبات السكرٌة، وانتاج الزٌوت كزٌت الزٌتون واللوز وجوز الهند والزٌوت 

 الطبٌة والعطرٌة، وكذلك عملٌات الاعداد والتعبئة الطازجة للثمار.

 

 صناعات غذائية تقوم على محاصيل الحقل: .2

الذرة والأرز، صناعة وتشمل صناعات انتاج السكر من قصب وبنجر السكر، النشأ من 

الطحٌن والمخبوزات من الحنطة والشعٌر، انتاج الطحٌنة والحلوى من السمسم، انتاج 

 الزٌوت من البذور الزٌتٌة وغٌرها من المنتجات.

 

 صناعات غذائية تقوم على حيوانات المزرعة: .3

د بالتبرٌابتداءً من الذبح لحٌن الحفظ ومنتجاتها المختلفة وتشمل صناعات اللحوم 

، والدواجن والتعلٌب والتجمٌد والتجفٌف والتجفٌد والمواد الحافظة الكٌمٌائٌة والاشعاع

ومنتجاتها ومخلفاتها كتحوٌل الرٌش والمخلفات الى أحماض أمٌنٌة تستخدم فً تحضٌر 

علائق الماشٌة والدواجن مرة أخرى، وانتاج الحلٌب ومشتقاته وغٌرها من المنتجات 

 الأخرى.

 

 غذائية تقوم على منتجات البحار والأنهار:صناعات  .4

وتشمل صٌد الأسماك وتبرٌدها وتجهٌزها ونقلها الى مصانع التجمٌد والتجفٌف والتملٌح 

، حسب صفات الأسماك الطازجة وأنواعها وصلاحٌتها للإنتاجوالتعلٌب والتدخٌن 

  وكذلك الصناعات القائمة على القشرٌات كالجمبري وغٌرها.
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 تواجه الصناعات الغذائية في العراق العقبات التي

 قلة الثروة الحٌوانٌة. .1

 قلة توفر المواد الخام التً تحتاجها قطاعات التصنٌع الغذائً. .2

 قلة الاهتمام بالثروة السمكٌة. .3

 عدم توفر أصناف صالحة لعملٌات التصنٌع وان وجدت فهً لا تتوفر بكمٌات فائضة. .4

 ئة.ارتفاع اسعار المواد الخام ومواد التعب .5

 الصناعات الغذائية في العراق

 منتجات الألبان. .1

 الزٌوت النباتٌة. .2

 صناعة التعلٌب. .3

 صناعة السكر. .4

 صناعات المشروبات الغازٌة. .5

 صناعة التجفٌف. .6

 صناعة التمور. .7

 صناعة الطحٌن والمخابز. .8

 صناعة المعكرونة والبسكوٌت والحلوٌات والمعجنات المختلفة. .9

 صناعة اللحوم. .11

 


