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 المحاضرة السادسة

 خبزصناعة ال

 المجهرٌة الاحٌاء قبل من ٌنتج الذي CO2 غاز بفعل ومنفشة لٌنه عجٌنة من ٌصنع الخبز

 ان أي، المتخمرة العجٌنة قبل من محاطة CO2 فقاعات وتكون الرغوة ذات الخمٌرٌة والعجٌنة

 لتؤثر تتداخل تداولها فً المستخدمة والطرٌقة ونسبها الخبز صناعة فً الداخلة المكوناتجمٌع 

 أو المنتوج المخبوز جودة فً تؤثر بدورها وهذه الغازات فٌها ٌتولد التً العجٌنة خواص فً

 ونوعٌته. المشوي

 

  ووظائفها الخبز مكونات

 السكر أما العجٌنة عمل فً أساسٌة مكونات والملح والخمٌرة )الماء( والسائل الطحٌن ٌعد

 البٌض حٌانالأبعض  فً ٌضاف وقد الخلطة الى عادة اختٌارٌة تكون فإن إضافتها والدهن

 . اختٌاري بشكل

  :الطحين .1

 ٌنتجها التً الكلوتٌن نوعٌة تعدو ممتازٌن ونسجة ملمس ذو خبز انتاج على ٌعمل

 مؤكسدة عوامل وهً) الطحٌن محسنات اضافة ان، وكمٌته اهمٌة بقدر مهمة الطحٌن

 على قادرة عجٌنة تكوٌن علىوتعمل  الطحٌن امكانٌة تحسٌن الى تؤديو بروتٌناتلا

 الضغط كان كلما اضعف الكلوتٌن كان وكلما ،(وكافٌة طوٌلة لفترة الغاز ضغط مقاومة

  .اقل ٌتحمله الذي

 ضعٌف كلوتٌن ذو طحٌن من الخبز عجٌنة لإنتاج التخمر ٌستغرقها التً الفترة تكونو

 سكر الى الخمٌرة وتحتاج الخمٌرة من اكبر كمٌة الى ٌحتاج الطحٌن هذاطوٌلة لأن 

 ؤديٌ الطحٌن وزن اساس على% 01 من اكثر السكر زٌادةكما إن CO2  لإنتاج أكثر

إضافة  حالة فً لافض ٌكون الخمٌرة فعل نفإ ر لذلكالتخم عملٌة اعاقة وأ تأخٌر الى

 . مستمرة بصورة للتخمر القابل السكر كمٌة الكافٌة منال

 

 :السائل .2

وفً بعض الأحٌان ٌستخدم الحلٌب  فً صناعة الخبز هو الماء ستعملٌ السائل الذي

 :لإضافة القٌمة الغذائٌة ووظٌفته هً

% 78 على ٌحتوي الحلٌب نأ من الرغم على للخمٌرة السائل بمثابة الماءٌكون  .0

 .الغذائٌة القٌمة زٌادة على ٌعمل الحلٌبو خبزال فً عادة ستعملوٌ ماء

 .والملح السكر اذابة على السائل ٌعمل .2

 .الخبز تجلد من ٌقلل .3

 على ٌساعدو الطحٌن فً الخلوٌة ةغشٌالأ عبر مكونات الخبز لنقل كوسٌلة ٌعمل .4

 ه.فٌ الخمٌرٌة الخلاٌا انتشار

 فً والبروتٌن شأالن ترطٌب وأ تمٌؤ على ٌعملرٌات ووالسك أالنش لتحلل ضروري .5

ً   عند الطحٌن  .بالفرن الخبز ش
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 :الخميرة .3

     صناعة فً cerevisiae Saccharomyces الخمٌرة من منتخبة سلالات تستخدم

 ثنائً انتاج الى مؤدٌة للتخمر القابلة السكرٌات تمثٌلأٌض أو   على تعملو خبزال

 عامل بصفة العجٌنة فً تستثمر التًالأٌض  نواتج منوهو  CO2 ربونالك اوكسٌد

 .وتعمل على تطرٌة الكلوتٌن منفش

  هي: الخميرية الخلاياووظيفة 

 والمالتوز والفركتوز الكلوكوز) ٌاتالسكر من نواعأ ةربعأ تخمٌر على القدرة لها

 التغٌرات وتعد (،اللاكتوز) الحلٌب سكر من الاستفادة على القدرة لها لٌسو (والسكروز

أما  معقدة تفاعلات الخمٌرة قبل من السكرٌات تتخمر امعند تحدث التً كٌمٌائٌةالبٌو

 انزٌم تحرٌر على الخمٌرة تعمل كذلك، والكلوكوزسكر  باستخدامهو  الرئٌسً التفاعل

 سكرٌات الى السكروز الثنائً السكر تحلل على مساعد عامل ٌكون الذي الانفرتٌز

 كلوكوز الى حولٌت كان اذا الان لحد ٌعرف لم المالتوز سكر اما، للتخمر قابلة بسٌطة

 لا. مأ التخمر قبل

 مواد انتاجو العجٌنة نقش الى ٌؤدي الذي CO2 غاز بإنتاجوأن خلاٌا الخمٌرة تقوم 

  )كالمطاطٌة واللزوجة( للعجٌنة. الانسٌابٌة خواصو تصاقللاا تغٌٌر على تعمل اخرى
 


